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Bienvenue à la 7e édition du salon 
international des vins Divinum !

Chers et chères visiteurs, expo-
sant-e-s, partenaires et spon-
sors, bénévoles et collabora-
teurs-trices, grâce à vous, le 
salon Divinum a rencontré un 
véritable succès lors des éditions 
précédentes. Aujourd’hui, il est 
devenu un événement oenotou-
ristique majeur de la région.
 
Cette réussite est la récom-
pense de votre engagement 
enthousiaste et convivial. Les ex-
cellents crus, spiritueux et mets 
des exposant-e-s ont su satis-
faire les papilles des visiteurs 
tout au long de cet événement 
d’exception.
 
En 2023, ce salon a accueilli près 
de 20’000 visiteurs à Morges, 
durant les six jours de dégusta-
tion. Une toute nouvelle édition 
a vu le jour dans le Chablais en 
novembre 2023 et a permis de 
satisfaire non loin de 2’200 hôtes 
à Aigle. 
 
A Morges c’est près de 1’300 vins-
proposés à la dégustation, prove-
nant de plusieurs régions de Suisse 
et d’ailleurs, sélectionnés par nos 
quelques 140 vignerons, sur une 
surface de plus de 5’000 m2.
 

LE MOT DU
DIRECTEUR

Hôte d’honneur de cette 7e édi-
tion, les Grands Crus Classés 
du Médoc en 1855 !

Pour la deuxième année consé-
cutive, les grands vins de Bor-
deaux font confiance à Divinum 
et reviennent à la rencontre du 
public suisse qui tant a appré-
cié leur présence lors de l’édition 
2023 avec les Grands Crus Clas-
sés de Sauternes & Barsac.

Découvrez et dégustez les Grands 
Crus sélectionnés spécialement 
pour Divinum au Stand A !
 
Je suis ravi de vous accueil-
lir pour cette nouvelle «cuvée» 
de Divinum et me joins à toute 
notre équipe pour vous remer-
cier de votre présence et vous 
souhaiter la bienvenue.
 
Bien amicalement et santé !

Richard Chassot
Fondateur et CEO
Chassot Concept SA



Les Grands
Crus Classés du
Médoc en 1855



L’HÔTE D’HONNEUR

Richard Chassot s’enthousiasme 
de ce bel accueil : « Le salon des 
vins Divinum est très honoré de 
pouvoir accueillir un hôte d’hon-
neur si prestigieux et très recon-
naissant de la confiance accor-
dée. Nous sommes très heureux 
de pouvoir offrir à nos visiteurs 
une expérience de dégustation 
encore plus qualitative et diver-
sifiée au sein de Divinum ».

Après un partenariat très réussi 
lors de la 6ème édition de Divi-
num où les Grands Crus Clas-
sés de Sauternes & Barsac en 
1855 avaient été présentés et 
servis à plus de 20’000 visiteurs 
du salon, les responsables des 
Grands Crus Classés de 1855 ont 
tenu à revenir à Morges avec 
les vins rouges du Médoc is-
sus de la Classification officielle 
des vins de Bordeaux de 1855. 
En effet, la qualité de l’évène-
ment, comme la rencontre des 
propriétaires et directeurs des 
Grands Crus Classés avec le 
public suisse, connaisseur aver-
ti des grands vins, donnent une 
occasion unique de construire 

des échanges de grande qua-
lité. Les Grands Crus Classés en 
1855 sont déjà partenaires de 
l’Ecole Hôtelière de Lausanne 
depuis 23 ans et sont honorés 
de ce partenariat avec Divinum.

Nouveauté pour cette année, 
avec les Grands Crus Classés 
du Médoc, la destination « Bor-
deaux » sera aussi mise en lu-
mière et la Présidente de l’Office 
de Tourisme et des Congrès de 
Bordeaux Métropole, Vice-Prési-
dente de Bordeaux-Métropole, 
Brigitte Bloch déclare : « Divinum 
sera l’occasion d’encourager 
les amateurs à venir découvrir 
le charme du territoire de pro-
duction de ces grands vins. Ils 
pourront profiter de Bordeaux 
fête le vin, fin juin, mais aussi de 
la proximité du littoral et de la di-
versité des propriétés viticoles à 
explorer. »

N’attendez plus et venez dégus-
ter les Grands Crus Classés du 
Médoc en 1855 des différents 
Châteaux présents, sur le stand 
de l’hôte d’honneur !

Les Grands Crus Classés du Médoc en 1855 sont les invités d’hon-
neur du salon Divinum, pour cette 7ème édition. C’est également 
l’occasion de rappeler que Bordeaux est une destination touris-
tique très accessible depuis la Suisse pour les amateurs de vins et 
de patrimoine.



VINS DE MORGES
Wine meets Music

Avec plus de 600 hectares de vignes, 
Morges est tout simplement le plus grand lieu de production du 
canton de Vaud (plus de 15% de la surface totale). Mais plus que 

sa taille, c’est son dynamisme qui en fait sa particularité.

En plus de sa traditionnelle dégustation de Servagnin, 
venez écouter sur le stand des Vins de Morges, la nouvelle playlist 

WINIFY Rosé sous forme de silent party. 



Au nom de la Municipalité, je 
vous souhaite la bienvenue à 
Morges. Notre commune est 
fière d’accueillir le salon Divi-
num chaque printemps. La ré-
gion morgienne est un territoire 
qui vit en grande partie pour le 
vin, grâce à des vigneronnes et 
des vignerons ayant le goût de 
l’excellence.

La Ville de Morges a aussi la 
particularité de bénéficier de 
son propre vignoble : quinze 
hectares de vignes en coteau 
surplombant la cité. Le Domaine 

LE MOT DE LA
SYNDIQUE

de la Ville est exploité par la 
Maison Bolle depuis 2020.

Divinum offre un cadre idéal 
pour se rassembler autour du 
vin et nouer des contacts privi-
légiés avec les productrices et 
producteurs. La Ville de Morges 
est fière de cultiver ses racines 
viticoles et d’être l’hôte de la 
manifestation.

Bonne dégustation !

Mélanie Wyss,
Syndique de Morges

Morges, patrie de vins d’exception et hôte de Divinum depuis 
ses débuts
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VIVRE L’ÉDITION 2024
Laissez-vous guider par les arti-
sans dont la mission est de vous 
faire découvrir leur univers, leur 
domaine viticole d’exception, 
leur passion et de satisfaire vos 
papilles en quête de noblesse. 
Plongez-vous dans le monde du 
vin et partez à la découverte de 
crus de tous horizons !
Divinum, c’est plus qu’un sa-
lon des vins, c’est une expé-
rience !

ATELIERS DE DÉGUSTATION
Venez découvrir les processus 
de certification des vins labelli-
sés Terravin, lors des ateliers te-
nus par des œnologues certifiés. 
Vous serez plongé dans l’ana-
lyse sensorielle des vins.

• Samedi 23 et dimanche 24 mars
• De 14h à 15h et de 17h à 18h
• Espace VIP du Salon
• Gratuit, places limitées unique-
ment sur réservation.  

• Inscriptions sur salon-divinum.ch

BIENVENUE
A DIVINUM !

1
ENTRÉE

1
VERRE

SOUVENIR

140
VIGNERONS

+1300
VINS À

DÉGUSTER

=

RESTAURANT OFFICIEL
Cave vaudoise 
Des plats faits maison, de sai-
son et locaux vous seront ser-
vis au restaurant de la Cave 
vaudoise. Réservation vivement 
conseillée !

STANDS DE RESTAURATION

SushiZen
Le stand SushiZen se tiendra à 
votre disposition pour vous faire 
déguster de délicieux sushis. 

Au Chateaubriand
Christian Fivaz et son équipe se 
feront un plaisir de vous faire 
découvrir les produits artisa-
naux et locaux de sa boucherie. 

Ça rûpe
Venez croquer dans le terroir 
vaudois : taillés et flûtes aux 
greubons, planchettes aux trois 
fromages, Vaud’wich au sau-
cisson vaudois IPG et fromages 
régionaux.

MONDIAL DU CHASSELAS
Dégusations publiques et gra-
tuites, le mercredi 20 mars à 19h. 
Sur réservation, inscriptions sur 
www.salon-divinum.ch



DIVINUM 2024
Plan
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Abbaye de Mont
Adega Mayor
Adrian&Diego Mathier Nouveau Salquenen AG
Agriloro SA
Aguet Molliex Pelichet
Armagnac la baronne bleue 
Artisans vignerons d’Yvorne
Ateliervino
Berthet Laurent
Blanchard Bougy
BM Vins Fins - Fantoli - Italie - France
Bolle & Cie SA
Cantina Pelossi SA
Cantina Silbernagl Ticino
Casa de vinos argentinos
Cave Albiez-Meylan
Cave Caprice du Temps
Cave Christophe Jacquod
Cave David Rossier
Cave de la Côte
Cave de la Tulipe SA
Cave des Rossillonnes
Cave du Bon
Cave du Consul Laurent & Nicolas Martin
Cave du Signal
Cave du Vallon Famille Stéphane Schmidt
Cave Dupuis Christian
Cave Jean-Daniel Coeytaux
Cave La Cinquième Saison SA
Cave St-Pierre SA
Caves de la Béroche
Cercle des Vignerons de Peissy
Champagne Bruno&Gregoire Perseval
Champagne Paul Evêque
Charles Bonvin
Château de Châtagneréaz SA
Château de Crans- Gilles Pilloud
Château Le Rosey SA
Chiodi Ascona partner delle cantine Ghidossi
Daniel Rossier & Fils
DOLCEVINO
Domaine & Cellier du Paradis SA
Domaine Angelrath
Domaine Cornulus
Domaine de Bon-Boccard
Domaine de Champvigny
Domaine de Chantegrive SA
Domaine de Chantemerle
Domaine de La Maison Carrée
Domaine de la Vissenche - Famille Dufour
Domaine de Maison Blanche
Domaine de Marcy
Domaine Delaharpe
Domaine des abeilles d’or
Domaine des Vaugues
Domaine du Brantard
Domaine du Burignon
Domaine du Cotrable
Domaine du Feuillerage
Domaine du Petit Truet Dutruy Michel
Domaine du Vieux Toit
Domaine Gérald Besse
Domaine Henri Cruchon SA
Domaine Kursner
Domaine La Capitaine, biodynamie
Domaine La Colombe SA
Domaine la Crosettaz
Domaine Le Moulin Famille Pernet
Domaine Les Portes Rouges Isoz&Fils Sàrl
Domaine Louis Fonjallaz

18
8
72
20
27
33
15
5
77
71
49
35
102
10
109
84
16
110
43
38
48
61
51
23
101
105
66
60
22
29
112
113
76
33
104
31
120
70
58
121
9
6
112
114
83
100
99
3
112
108
95
115
67
106
54
40
42
68
94
44
57
47
85
25
53
17
28
73
56
30

Domaine Maison Dutruy Luins
Domaine Mettaz
Domaine Rodeline Yvon et Claudine Roduit
Domaine Serreaux-Dessus, V. Chappuis
Domaines Chevaliers
Domaines Rouvinez
Dubois Fils SA
EasyVins SARL
Enoteca Capponi Sàrl
EROvins, Trittibach
Famille Cochard Domaine viticole
Famille Thétaz, Cave des Vignerons
Fernand Cina SA
Fischer Vins
Fratelli Corti SA
Fumagalli SA
Gregor Kuonen Caveau de Salquenen
Haute-Cour Luc Pellet
Hédonisme
Henri & Romain Bourgeois
Joëlle Rossier & Famille Rossier
L’Alchimiste
Lavanchy Vins
Le GrandR
Les Fils de Charles Favre
Les Frères Dubois SA
Les Frères Dutruy SA
Les Tilleuls - Famille Duruz
Les Trois Terres
Les Vallières
Les Vins de Dully & Bursinel
L’Orpailleur, Frédéric Dumoulin SA
M Le Vin (Côtes du Rhône)
Maison Gilliard SA
Maison Maye
Mont-sur-Rolle Promotion
Obrist SA
Parfum de Vigne
Patrick Fonjallaz
PEREY Vignerons-Encaveurs
Philippe Varone
Pierre-André & Stéphane Blondel
Pierre-André Gallay
Provins SA
Rives du Bisse - Gaby Delaloye & Fils SA
SAS Vignobles Bayle Carreau
SCEA Roudil Jouffret
Serge Hugi & Filles
Serge Roh
SVR VINS SA
SWAN - Didier Cornut
Tenuta Arca Rubra
Valsangiacomo Vini
Vini & Distillati Angelo Delea SA
Vini Toscani Sàrl
Vinoroo
Vins de Morges
Vins du Chablais
VITIplus - VINATURA
Wāina
WeinSTAMM
Wetli Weine
Yvan Parmelin
Hôte d’honneur
Conseil des Grands Crus Classés du Médoc 
en 1855
Restauration : Cave Vaudoise
Restauration : Sushizen
Restauration : Boucherie Chateaubriand
Restauration : Ca rûpe

44
13
39
89
63
90
82
88
92
11
116
62
52
81
102
19
87
107
7
55
121
78
112
74
91
32
86
37
45
75
79
2
12
64
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24
96
80
59
103
93
67
118
4
69
46
55
65
32
117
10
41
97
50
21
26
98
36
68
1
111
14
A

B
C
D
E

Liste des exposants (par ordre alphabétique)







A l’origine de Divinum ou plu-
tôt de son ancêtre Arvinis, il y a 
une idée qui paraît évidente au-
jourd’hui mais dont le courage 
est à souligner quand on pense 
qu’elle a jaillit il y a bientôt trente 
ans dans le cerveau de person-
nalités un peu folles ou alors 
avant-gardistes à l’époque.

Loin d’être considérés comme 
il le sont de nos jours, les crus 
morgiens avaient tout pour res-
ter dans l’entre-soi en se bar-
ricadant à l’intérieur des fron-
tières des districts.

Mais plutôt que de rester des «pe-
tits joueurs», ils adhérèrent d’em-
blée à un concept qui pouvait se 
révéler téméraire : un salon des 
vins où l’ennemi – les Valaisans, 
les Français et même des am-
bassadeurs venus de beaucoup 
plus loin – seraient alignés à côté 
de leurs stands. Pire, ils seraient 
même sympathiques et accueil-
lants avec cette concurrence à 
qui le tapis rouge était potentiel-
lement déroulé.

Mais pas très loin de l’adage qui 
dit que «quand je me regarde je 

me désole, quand je me com-
pare je me console », ce coup 
de poker s’est révélé constructif 
et surtout gagnant. Bien sûr, le 
goût de l’exotisme invite à aller 
voir ailleurs en guise de premier 
réflexe, mais le Vaudois étant fi-
dèle et loyal, il fini toujours par 
passer sur le stand du copain 
ou du vigneron du village.

Et de se rendre compte que si le 
cépage du Tessin ou du Valais, 
voire du Bordelais, mérite évi-
demment l’attention, celui culti-
vé à Echichens, Saint-Prex ou 
Villars-sous-Yens vaut bien un 
petit détour, ce qui a été prou-
vé par la participation chaque 
année très élevée au meilleur 
chasselas du lieu de produc-
tion, organisé pendant des an-
nées par le Journal de Morges. 
Sans parler du projet de Serva-
gnin, cerise sur le gâteau, si l’on 
ose la métaphore.

Ainsi, le défi – amical - que les 
Morgiens ont osé relevé revêt un 
sacré panache, mais celui-ci a 
été récompensé par une ambi-
tion retrouvée de tous les vigne-
rons d’ici, rapidement couron-

DIVINUM ET L’AUDACE
DES VINS DE MORGES
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née par une pluie de médailles 
dans tous les concours de la 
planète viticole.

Trente ans plus tard, personne 
n’oserait imaginer que les Vins 
de Morges ont pu un jour évo-
luer en ligue B, eux dont les 
stands et les vins se présentent 
sans aucun complexe face à 
ceux venus en voisins conquérir 
les visiteurs de Divinum.

Il est donc primordial que ce 
rendez-vous majeur de la vie 
morgienne – et plus largement 
régionale – poursuive sa ven-
dange dans notre coin de ter-
roir, puisque le salon fait briller 
les vignerons morgiens et ces 
derniers – en se montrant in-
novants et à la hauteur - le lui 
rendent bien.

Un cocktail gagnant, en somme, 
même s’il est plus juste d’évo-
quer un assemblage qui a drô-
lement bien vieilli avec le temps.

Cédric Jotterand
Rédacteur en chef du Journal 
de Morges







Quel vin boit-on dans la région 
de Morges? 
Comme dans la majorité du 
canton de Vaud, le roi des 
cépages c’est le Chasselas ! Ce 
vin blanc est particulièrement 
apprécié à l’apéro et à chaque 
autre instant de partage entre 
amis, collègues et famille. S’il 
est indétrônable en tant que 
cépage blanc, c’est bel et bien 
le Servagnin, cépage rouge, qui 
caractérise particulièrement la 
région morgienne. 

Premier Pinot noir cultivé en 
Suisse, le Servagnin est arrivé 
dans la région au 15ème siècle 
par Marie de Bourgogne. Cette 
dernière était venue s’installer 
dans le bourg de St-Prex pour 
fuir la peste. Afin de remercier 
les habitants pour leur cha-
leureux accueil, elle leur offrit 
quelques plants de Servagnin, 

son cépage préféré. Après des 
années de déconvenues, entre 
autres dues aux maladies, il dis-
paraît et ce n’est que dans les 
années 70 que quelques vigne-
rons redonnent vie à ce cépage. 
Il devient alors la marque de 
légende des vins de Morges et 
une très jolie histoire à raconter 
aux visiteurs de la région. 

L’oenotourisme 
L’œnotourisme contribue de 
manière significative à faire de 
Morges et Région la première 
Slow Destination de Suisse. En 
effet, les offres oenotouristiques, 
fondées sur le terroir et le sa-
voir-faire, invitent les visiteurs 
à prendre le temps de se ba-
lader dans les vignes, rencon-
trer et partager avec les vigne-
rons-encaveurs et se délecter 
de produits régionaux. 

ŒNOTOURISME & VITIVINICULTURE 
DANS LA RÉGION DE MORGES

La région de Morges se situe au plein cœur du vignoble de la Côte 
AOC, la plus grande région viticole du canton de Vaud. La partie 
haute du district, La Sarraz, borde le Vignoble des Côtes de l’Orbe, 
la plus ancienne région viticole suisse. Des rives du Léman au pied 
du Jura, le vignoble occupe une place de choix et est caractérisé 
par des villages aux forts accents du terroir. La diversité des pay-
sages et des sols offre à La Côte des conditions idéales pour la 
culture d’une grande variété de cépages. 
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Les Caves Ouvertes vaudoises 
constituent l’événement ma-
jeur en matière d’oenotourisme 
dans la région. Toutefois, la 
plupart des vignerons-enca-
veurs proposent tout au long 
de l’année des visites de caves, 
des dégustations, des accords 
mets-vins, des ateliers ludiques 
ou tout autre événement œno-
logique et/ou oenotouristique. 
Depuis quelques années, l’asso-
ciation des Vins de Morges or-
ganise également la Virée des 
Vins de Morges. Ces balades 
gourmandes autour des vins 
régionaux rencontrent chaque 
été un joli succès.

Puisqu’il est impossible d’évo-
quer le Slow Tourisme sans par-
ler de mobilité douce, l’œnotou-
risme n’échappe pas à la règle. 
Et pour cause, jalonnée par de 
nombreuses caves et domaines, 

la Route du Vignoble de La Côte 
est un incontournable pour les 
personnes qui souhaitent dé-
couvrir les vins AOC du vignoble 
à vélo. Traversant vignes et vil-
lages, de nombreuses balades 
oenotouristiques permettent 
aux randonneurs de s’immerger 
dans des paysages idylliques 
entre nature et patrimoine bâti. 
Il n’est en effet pas rare de croi-
ser châteaux ou monuments 
d’intérêt, avant de prévoir un, 
ou plusieurs, arrêts dans des 
domaines viticoles. Par ailleurs, 
tous les jeudis soirs de l’été, le 
Petit Train touristique embarque 
ses passagers pour partir tran-
quillement sillonner les caves 
de la région. Chaque sortie est 
une occasion unique pour dé-
couvrir l’univers et le métier d’un 
vigneron-encaveur, déguster 
ses vins, en apprendre plus sur 
les cépages et l’histoire viticole 



distinction existante dans le 
monde de l’œnotourisme.  

Une chose est sûre : la viticul-
ture réserve un avenir promet-
teur au développement d’ex-
périences touristiques dans la 
région de Morges et permettra 
encore aux visiteurs d’adopter 
la Slow attitude !

morgienne et finalement, adop-
ter l’art de vivre vaudois ! 

Morges est devenue en 2023 
la capitale de l’œnotourisme 
en Suisse grâce à son Train 
du Vigneron. Organisées par 
l’association La Voie des Sens, 
ces sorties en train historique 
mettent à l’honneur les vins 
de la région : en présence du 
vigneron, les passagers dé-
gustent les crus en accord avec 
des plats concoctés pour l’oc-
casion.  Peu après avoir obtenu 
le premier prix national dans la 
catégorie Environnement & Dé-
veloppement, La Voie des Sens 
à Morges décroche le « Global 
Best of Wine Tourism Award », 
qui représente la plus haute 

Nouveautés œnotouristiques
Balade des Capites dans le 
vignoble de Féchy 

Ouverture de la Maison des 
Vins de la Côte en 2024

Plus d’infos : 
www.morges-tourisme.ch 
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SWISS WINE TOUR

Les beaux jours sont de retour ! Partez à la découverte de la Suisse 
œnotouristique avec le Swiss Wine Tour !

Bienvenue en Suisse, pays de vin de haute qualité ! 

Partir à la découverte de la Suisse œnotouristique est une occasion 
unique de découvrir les vins et les produits du terroir exceptionnels, 
cultivés, élevés et choyés par des artisans passionnés.

L’œnotourisme vous offre une occasion unique de découvrir les ter-
roirs des six régions vitivinicoles que sont : Trois-Lacs, Genève, Vaud, 
Valais, Tessin et la Suisse Alémanique.

Grâce au Swiss Wine Tour, devenez acteur de votre expérience et 
explorez les multiples facettes de cette nouvelle destination oeno-
touristique située au cœur des Alpes !

Une balade en e-bike dans le vignoble, une dégustation dans des 
lieux insolites, un train des vignerons, une croisière gourmande sur 
le lac …et pleins d’autres activités sont à découvrir sur swisswine-
tour.com 

N’attendez plus et réservez maintenant votre activité !  
swisswinetour.com











L’École supérieure de technicien.
ne.s dipl ES et la Haute école de 
viticulture et œnologie HES-SO 
pour des cursus de formations 
supérieures répondant aux be-
soins de la profession.
 
En abordant toutes les  facettes 
du vin de manière autant pra-
tique que théorique au sein 
de ses formations supérieures, 
CHANGINS offre une approche 
complète et approfondie.
 
La formation de technicien.ne 

CHANGINS, À CHACUNE ET CHACUN 
SA FORMATION VITIVINICOLE !

vitivinicole dipl. ES vise à dé-
velopper les compétences 
essentielles au métier de viti-
culteur-encaveur. L’École supé-
rieure dispense également les 
cours de préparation aux exa-
mens des Brevets fédéraux et 
des Maîtrises fédérales de viti-
culteur.trice, caviste, arboricul-
teur.trice.

Le Bachelor of Sciences HES-
SO en viticulture et œnologie 
permet d’acquérir les connais-
sances indispensables pour 

Idéalement nichée au cœur de la nature et à proximité du centre-
ville de Nyon, les formations supérieures de Changins attirent 
chaque année de nouveaux étudiant.e.s de Suisse et d’ailleurs. 
L’école du vin séduit les amateurs.trices
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exercer efficacement dans des 
environnements variés, tout en 
adoptant une approche du-
rable et respectueuse de l’envi-
ronnement. 

Le Master of Sciences HES-SO in 
Life Sciences (MLS) Major in Vi-
ticulture & Enology, dispensé en 
anglais, est proposé en colla-
boration avec The International 
Vinifera EuroMaster. 

L’École du vin pour toutes et tous

L’École du vin propose des mo-
dules diversifiés aux amateurs.
trice de vin, débutant.e.s ou 
confirmé.e.s, couvrant la dé-
gustation, l’exploration des 
cépages et terroirs, des ateliers 
pratiques, et bien plus encore. 
L’École du vin dispense les cours 
de préparation à l’examen du 
Brevet federal de sommelier.ère.

Rendez-vous le 23 mars 

Samedi 23 mars, CHANGINS 
présente ses formations aux 
futur.e.s étudiants qui pour-
ront découvrir la richesse des 
filières proposées au sein de 
l’établissement. 

Sur inscription, la journée des 
formations débutera à 9h avec 
différents forums informatifs. 

Dès 10h, CHANGINS ouvre éga-
lement ses portes au grand 
public, sans inscription préa-
lable. Des animations organi-
sées par les étudiant.e.s pré-
senteront les divers secteurs 
abordés au sein de l’école. 

Une restauration et un espace 
avec des activités pour les en-
fants sont prévus pour un mo-
ment convivial.



Rejoignez l’unique plateforme économique romande !

Depuis plus de 18 ans, FOROM s’impose comme l’acteur essentiel pour ren-
contrer les esprits innovants, les leaders d’opinion et les entrepreneur-e-s de 
la Romandie. Notre objectif est de favoriser la connectivité, de stimuler le dia-
logue et de catalyser la croissance économique romande en offrant un éco-
système dynamique et collaboratif.

FOROM se distingue par sa diversité d’événements exclusifs et de rendez-vous 
d’affaires stratégiques réunissant les acteurs et actrices clés de divers secteurs, 
offrant ainsi des opportunités de réseautage, de business et de partenariat 
inégalées. 

Devenez membre « FOROM » et façonnons ensemble 
l’avenir économique romand !

Découvrez nos 3 offres et choisissez celle qui correspond le mieux à vos be-
soins et objectifs professionnels.

Membre individuel                     Membre PME                  Membre Premium

www.forom.ch/membres organisé par



Retrouvez-nous
au stand no 112 !













LOCALISATION DU SALON
Parc des Sports - Morges
Promenade Général-Guisan

ACCÈS
En train : 
La gare de Morges est située à 10 
minutes à pied du salon.
Horaires et billets : cff.ch

Offre RailAway
Voyagez en toute sécurité et sans 
préoccupation grâce à l’offre en 
partenariat avec les CFF ! 
Réduction sur le prix de votre titre 
de transport sur 
www.cff.ch/divinum 
Et ce n’est pas tout ! Avec cette 
offre, vous bénéficiez en plus, d’une 
réduction de -50% sur le billet d’en-
trée (tarif adulte à CHF 40.-) ».

En bus:
MBC lignes 702 - 703 - 724
Arrêt :
Morges, ch. du Bochet, Direction 
Parc des Sports
Informations sur www.mbc.ch

PARKINGS
•	 Parking du Parc des Sports 

(payant)
•	 Parking Medtronic, gratuit, 
	 accessible samedi et dimanche.
•	 Plusieurs parkings publics à 

Morges. Liste complète sur 
	 www.morges.ch.

INFOS PRATIQUES
DATES ET HORAIRES

Du 20 au 25 mars 2024

Mercredi 20 mars	 16h00-22h00
Jeudi 21 mars 	 16h00-22h00
Vendredi 22 mars 	 16h00-22h00
Samedi 23 mars 	 11h00-22h00
Dimanche 24 mars 	 11h00-20h00
Lundi 25 mars 	 16h00-21h00
Fermeture du restaurant 1h30 après 
celle du salon.

BILLETTERIE
A l’entrée, paiement par carte ou 
twint uniquement.
Pour éviter la file d’attente, nous 
vous conseillons d’acheter votre 
billet en ligne !
salon-divinum.ch/billetterie
ou en scannant ce QR code

Tarifs
Adulte : CHF 40.-
Enfant - 16 ans : gratuit
Pass transmissible 3 jours : CHF 60.-
Bon de réduction (-50%) 
offert par les exposants : CHF 20.-
Un verre souvenir est compris dans 
le prix d’entrée.

mais encore...
La vente à l’emporter n’est pas 
autorisée, seules les commandes 
sont acceptées.

Pour des questions d’hygiène, les 
animaux sont interdits dans l’en-
ceinte du salon.









CONCOURS
LES PLUS BEAUX STANDS ! 

A l’occasion de la 7e édition de Divinum,
votez pour les 3 plus beaux stands du salon

et tentez de remporter un prix surprise !



SALON-DIVINUM.CH

Chassot Concept SA, Champ de la Vigne 3, 1470 Estavayer-le-Lac
026 662 13 49, info@chassotconcept.ch

www.chassotconcept.ch

UN ÉVÉNEMENT


